
先付  凌ぎ   御椀   お造り   焼き物   小鍋   揚げ物   食事   水菓子

Appetizer, small dish, soup, sashimi, grilled dish, small hot pot, deep-fried dish,  rice, Japanese pickles, dessert

季節の食材を使用したおすすめ会席
Kaiseki course using seasonal ingredients

一の菜　二の菜　御椀　お造り　焼き物　煮物替わり　揚げ物

酢の物　食事　水菓子
Two small dishes, soup, sashimi, grilled dish, alternative to the simmered dish, deep-fried dish,
vinegared dish, rice, Japanese pickles, dessert

季節の食材を使用したプレミアム会席
Limited quantity premium kaiseki course using seasonal ingredients

※ご利用日の 3 日前までにご予約ください。2 名様より承ります。
Reservations are accepted up to three days in advance, for a minimum of two guests.

1名様 8,000円
華会席
Hana Kaiseki

1名様 12,000円
雅会席（要予約）
Miyabi Kaiseki （By reservation only）

米は徳島県産コシヒカリを使用しております。

産地、アレルギー、原材料等、詳細はスタッフにお尋ねください。

All prices include consumption tax and a 10% service charge.

The staff are happy to assist with any questions regarding ingredients or allergy concerns.

We use “Koshihikari” rice grown in Tokushima.　

表記料金には、消費税・サービス料（10％）が含まれます。


